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NELERI UNUTMUYORUZ ?
= Kek, pasta, kurabiye pigirirken kullandigimiz kalibi veya tepsiyi margarin ile
yaglamay1 ve bu iglemi firga ile yapmayi,

® Yumurtalari hamurun icine eklemeden 6nce ayn ayr kaplara kirip bozuk
olup olmadiklanini kontrol etmeyi (aksi takdirde bir bozuk yumurta digererini
veya biittin hamuru kirletebilir),

B Mutfaginizda malzemeleri 6lgmek igin standartlara uyan bir 6lgii kabi veya
kiigiik bir mutfak tartisi bulundurmanin yararl olabilecegini,

B Tersi Ozellikle belitimedikge finnlarin mutlaka belirtilen derecelerde énceden
Isitiimasi gerektigini,
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® Tariflerde belirtilen ¢irpma, bekletme, yogurma surelerine ve iglem
basamaklarinin siralarina dikkat etmemiz gerektigini,

= Kek kansimlan disinda bir un kullaniyorsak, bu unun 6nce bir kez elenmesini
ve ikinci kez de hamur kabartma tozu ile birikte elenmesinin yararl olabilecedini,

B |nstant maya kullanirken maya kuru haldeyken una iyice karistirmay ve bu
islemi yaparken temiz ve kuru bir kasik kullanmayi,

= Cok sicak bir kosulda stisleme malzemeleri eriyebilir, cok soguk olunca da
malzeme tutmayabilir, en ideal slisleme zamani kek ve kurabiyelerin ilik

oldugu zamandir. Aksi 6zellikle belitimedikge-siisleme amach olarak-pudra

sekeri veya kakao serperken keklerin ve kurabiyelerin ok sicak olmamasina
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Aliyorum, ciinkii:

Agzoun tadine bilenler igin tavif onerileri!

Kekler, pastalar, tartlar, tathlar hazirlamak bir hobidir, yani aslinda tarifler
eflencelidir. Bu hobi zamanla tutkuya donisir ve bu tutku sevdikleriniz ve
konuklarinizla paylagildikga anlam kazanir.

Dr. Oetker'in Deneme Mutfaginda hazirlanan tarifler ile hem egleneceksiniz
hem de sevdiklerinize bu glizel lezzetleri armagan edeceksiniz. Bu kitapgiktaki
farkl tarifleri deneyerek mutlu olacak ve konuklannizi sevindireceksiniz.

En iyt sonuglar en by malzemelerin kullanom tle elde

ediler!

Dr. Oetker'in 6zenle segilmig en iyi hammaddeleri igeren garantili ranleri ile
hazifadiginiz kek, tart ve pastalarin tadini gikarrken beklentilerinizin de kargihdini
alirsiniz.

Herkes igin uygqun farz'f’

Heniiz kimse usta olarak dilnyaya gelmedi. Kek, pasta, tart hazirlamak édrenilir
ve bundan zevk alan herkes baganl olur,

Bu kitapgiktaki tarifler Dr. Oetker Deneme Mutfag tarafindan segildi ve
denendi. Ve Deneme Mutfagindaki ustalar bu tariflerin herkese - ister profesyonel
olsun ister acemi - iyi lezzetler ve biyuk zevkler verece§ini garanti ediyorlar,

Dr. Oetker Deneme Mutfagi bu tarifleri hazirlamakta ve tatmakta size iyi
edlenceler diler...

: Tariflerin kolayhk derecesini
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