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Arayin, bulun, ismariayin, evinize gelsin!

Dr. Oetker Nostalji serisi: Eski zamantann sihirli kutulan glnimiizin modas oldu. Hamur
kabartma tozu, sekerli vanilin gibi kiiglk yardimei driinlerinizi veya bu Griinler ile hazirlamis
olduunuz kurabiyelerinizi bu kutular iginde saklayabilir ya da sevdiklerinize armadan ederek
kiigik strprizieri sihire donigtirebilirsiniz.

Dr. Ostker pigirme kaliplan ve pratik mutfak yardimecilan: Givenli, dayanikl ve sik
ekipmaniara mutfaginizin bas késesinde yer verebilir, onlarla tariflerinizi yeniden deneyerek
yaraticiidinizi sergileyebilirsiniz.

Dr. Oetker tarif kitaplan serisi: Dr. Oetker Deneme Mutfadi'nin profesyonelleri tarafindan
biiylik bir titizlik ile denenmis, hem klasik hem de modern birgok tarifi iceren bu kitaplann
yardirm ile tath ve tuziu tarifler hazilama konusunda ustalagabilirsiniz.
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Ahyorum, cunkii:

Lezzet duskinlerine cagm!

Dr. Oetker Gourmet Puding gegitleri ile modern sunum sanatinin
inceliklerini kolaylikla uygulayabilir ve muhtesem lezzet karmalanna
ulagabilirsiniz.

Gourmet Puding gesitlerini sadece alle ortaminda gocuklariniz ile
tUketilebileceginiz tatllar olarak degil, davetlerinizin de vazgegilmez
ikramlan olarak diistinebilirsiniz.

Cunki Dr. Oetker Gourmet Puding serisindeki gesitler, gergek
meyve taneleri, soslan, siisleme pogetleri ve yogun lezzetlerinin
yani sira, 6zel kivamlan sayesinde aligilmis sunug tekniklerinin
diginda yaratici sunumlara olanak taniyorlar.

Bu kitapgikta yer alan tarifler Deneme Mutfagi Profesyonelleri
tarafindan 6zel sunumlan tercih eden siz tiiketicilerimiz igin
hazirland:.

Bu tarifler neseli, renkli, 6zel, egzotik ve masalsi temalar tagiyorlar.

Bu tarifleri hazirlayarak, sevdiklerinize veya konuklanniza, bir
Akdeniz aksaminin serinligini, nostaljik bir sonbahar guiniinin
esintisini, bly(li bir dagin gizemini, damaklarda kalan ve
silinmeyen rliya gibi tatlan sunabilirsiniz!

Dr. Oetker Deneme Mutfagi

Tarit, Oneri ve Bllgiler

Dr. Ostker Deneme Mutfag
VP Telefon: 0800/415 96 04
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Krokanh Kestaneli Puding

Malzemeler: Pudingleri servis tabaklarina

1 paket Dy. Oetker Kestane Aromalt  ters gevirin. Pudingin gikolatall
Gourmet Puding sosu ve krokan ile siisleyerek
500 ml (2,5 su bardagy) siit servis yapin.

Yarim ¢ay bardads findik kirigs

Krokan igin:

Yarim ¢ay bardags tox seker

1 gay bardags findsk kiregn

Hazerlanse:

Pudingi 2,5 su bardag siit ile
orta ateste kangtirarak pisirin.
Kaynamaya basladiginda

2-3 dakika daha karigtirarak
pisirmeye devam edin.
Ocaktan alip yanm gay bardag
findik king ilave edin. Kanstinp
su ile calkaladiginiz kaselere
paylastinn. Oda sicaklifina
geldiginde buzdolabina koyun
ve en az 2 saat bekletin.

Krokani hazirlamak igin toz
sekeri bir tavaya alin. Kisik
ateste kangtirmadan sekeri
eritin. Bal rengi oldugunda
findiklan ekleyin, kangtinp
bekletmeden pisirme kagidi
Uzerine ince yaymn.

Allyorum, cinki:

Sogudugunda eliniz ile kirarak
ufalayin.

























