Daha Lezzeth Tathlar Hazwlamak icing

* Tatllan hazirlarken kullandiginiz siitiin pastérize veya sterilize edilmig olmasina
dikkat etmeyi,

* Cirpllarak hazirlanan tatlilarda, kremalarda sitiin buzdolabinda yeterince
sogutulmug olmasini,

* Cirpllarak hazirlanan iiriinlerde, ambalajda veya tarifte belirtilen girpma surelerine
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* Yogurt kullandigimiz, pisirmeden, girparak hazidadigimiz tatllarda kivam olumsuz
yonde etkilenmesin diye yodurdun koyu kivamli, sulanmarmig kismini kullanmayi,

* Kivi, taze incir, ananas, papaya gibi meyveler ile j6le hazifamamamizi, bu
meyvelerin jélenin yapisini bozacagin,

* Dondurulmug meyveleri tatlilarda kullanmadan énce bir siizgeg igerisinde bekletip
coziilmelerini ve ¢oziildikge sulanni salacaklanndan béylece aym zamanda
sulannin stiz(imesini saglamayy; tathlanmizin gorintilerinin akan meyve sular ile
bozulmalanni énlemeyi,

* Creme Yogo, Krem Santi, krema veya meyve suyu kullanarak hazifadiginiz soguk
iecekleri servisten hemen once hazirlamay ve bekletmeden tiketmeyi,

* Soguk icecek servisi yapacagimiz bardaklan 3 dakika kadar buzlukta sogutmayi

Onotmayalm!

Baska ipuclar ve tariflere ulasmak icin;
)
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Tathlarm donyasmdaki boyolo
yolculuk devam cdiyer...

Ailenizi, arkadaslannizi ve misafirlerinizi agirtayarak onlan bu lezzet
yolculuguna davet edebilir; taze, neseli, canlandirici ve pratik
tarifleri hazirlayarak onlan da degisikligin biyusi igine gekebilirsiniz.
Her seferinde damaklan gimartan tariflerden birini segip eglenerek
hazirlayabilir ve sevingle sevdiklerinize sunabilirsiniz.

Bu kitapciktaki tariflerde Creme Yogo'nun yani sira pastalar,
tartlar, kuplar ve degisik tatlilar hazirlayabilmeniz igin Hamur
Kabartma Tozu, Misli, Dondurma, Jéle, Pandispanya Un, Kivam
Verici, Pudra Sekeri, Tart Un gibi trtinlerden de yararlanild.

Aynca Deneme Mutfaginin profesyonelleri bu tathlann biyUleyici
bir sekilde sunulmalan igin farkl Gnerilerde bulunup gok 6zel ipuglan
verdiler.

Sizlerin de biyiik bir heves ile bu 6nerileri degerlendirip bu tarifleri
nege ile hazirlayacaginizi diigiiniiyoruz.

Degisikligin biylsiine kapilmaniz dileklerimizle!

Dr. Oetker Deneme Mutfag...
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