DrOetker Dr. Oetker Gida San. ve Tic. A.S

Cheesecake (Suzme yogurtlu)

Yaklagik 12 dilim W7 7 pratik @ yaklasik 40 dakika
Malzemeler:

Hamur:

1,5 su bardagdi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur
Kabartma Tozu

1 cay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 tutam tuz

Yaklagik 3 - 4 yemek kasigi su
75 g tereyagi

Krema:

3 yumurta aki

3 yumurta sarisi

1 cay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugu rendesi

2 - 3 yemek kasigi limon suyu

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding
750 g slizme yogurt

(1" Hamurun hazirlanisi:

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine toz seker, Kalip:
sekerli vanilin, tuz, su ve tereyagini ilave edip iyice yogurun. Hamuru streg filme Kelepgeli kalip (& 26 cm)
sarip buzdolabinda 20 dakika bekletin.

(2° Sekillendirme ve pisirme:
Kalibi tereyadi veya margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi igin énceden agin.

Alt-tist pisirme: 170 °C
Turbo pisirme: 160 °C

Sire sonunda hamuru buzdolabindan gikarip 2-3 dakika bekletin. Yarisini
kalibin tabanina bastirarak yayin. Kalan hamuru kalibin kenarlarinda 4-5 cm
yUksekliginde gerceve olusturacak sekilde bastirarak yayin. Gatal yardimi ile 10-
12 yerinden delin ve pisirin.

Pisirme siiresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Firini kapatmayin.
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(3" Kremanin hazirlanigi ve pigsirme:
Yumurta aklarini cam veya metal bir kaba alin. Mikserin yuksek devrinde kar
haline gelinceye kadar yaklasik 3 dakika ¢irpin.

Yumurta sarilari ve toz sekeri ¢cirpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde 2
dakika girpin. Uzerine sekerli vanilin, limon kabugu rendesi, limon suyu, toz
halindeki pudingi ve stizme yogurdu ilave edip mikserin orta devrinde 2 dakika
cirpin. Cirptiginiz yumurta aklarini ekleyip tahta kasik veya spatula ile képugani
séndirmeden yavasga karistirin. Kaliptaki tabanin Gzerine dékip Gzerini
dizeltin ve pigirin.

Pisirme siiresi: 40 - 45 dakika

Firindan ¢ikarip oda sicakligina gelinceye kadar bekletin. Buzdolabina alin ve 4-
5 saat bekletin. Cheesecake'i kalibindan ¢ikarip dilimleyerek servis yapin.
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