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2 Değerlendirmeler

525

Pişi
Yaklaşık 20 - 25 adet
Orta
40 dk.

Vejetaryen


Bu nefis pişilere kim hayır diyebilir ki.


Yazdır

Paylaş









Malzemeler

Nasıl hazırlarsınız?




Ekipmanlar

Malzemeler
Dolgu
1 su bardağı
rendelenmiş beyaz peynir

0,5 demet
ince doğranmış maydanoz


Hamur
1 paket
Dr. Oetker Sade Kek Karışımı

1
yumurta

1,5 su bardağı
yoğurt

1 tatlı kaşığı
tuz



Ürünü incele


Dr. Oetker Sade Kek Karışımı






Nasıl hazırlarsınız?:


Toplam:










40 dk.
 Hazırlama:

40 dk.
1


Ön hazırlık
Peynir ve maydanozu derin bir kaseye alın ve karıştırın.





2


Hamurun hazırlanışı ve pişirme
Yumurta, yoğurt, tuz ve sade kek karışımını yoğurup yumuşak bir hamur hazırlayın. Hafif unlanmış tezgahta merdane ile 2-3 mm kalınlığında açıp su bardağı kullanarak yuvarlaklar kesin. Bu yuvarlakların yarısının üzerine birer tatlı kaşığı hazırladığınız peynir rendesi ve maydanoz karışımı koyun. Kalan hamurları bunların üzerine kapatın. Kenarlarını elinizle bastırarak yapıştırıp tekrar bardakla kesin.

Kızgın yağa atıp pembeleşinceye kadar arkalı önlü kızartın.







 

 








Bu tarife özel ipuçları
Hamuru açtıktan sonra kare şeklinde kesip iç malzeme koymadan da kızartabilirsiniz.  


Bu tarife özel ipuçları
Arada ocağı kısarsanız, yağın çok fazla kızmasını engelleyerek pişilerin iç ve dış kısımlarının orantılı pişmesini sağlarsınız.











İpuçları

*: Hamuru açtıktan sonra kare şeklinde kesip iç malzeme koymadan da kızartabilirsiniz.&nbsp;&nbsp;


*: Arada ocağı kısarsanız, yağın çok fazla kızmasını engelleyerek pişilerin iç ve dış kısımlarının orantılı pişmesini sağlarsınız.






















LÜTFEN BU TARİFİ DEĞERLENDİRİN
Beğendiniz mi?

LÜTFEN BU TARİFİ DEĞERLENDİRİN   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

Tarifi DEĞERLENDİR












İlgili Tarifler

Bu tarifler de ilginizi çekebilir


Midye Poğaça
Hamur işi


40 MinOrta
Midye Poğaça
Tarif detaylarına bak






40 MinOrta
Midye Poğaça









Şuruplu Sünger Tatlısı
Hamur işi


150 MinOrta
Şuruplu Sünger Tatlısı
Tarif detaylarına bak






150 MinOrta
Şuruplu Sünger Tatlısı









Sosisli Mayalı Çubuklar
Hamur işi


100 MinOrta
Sosisli Mayalı Çubuklar
Tarif detaylarına bak






100 MinOrta
Sosisli Mayalı Çubuklar









Keşküllü Çörekler
Hamur işi


170 MinOrta
Keşküllü Çörekler
Tarif detaylarına bak






170 MinOrta
Keşküllü Çörekler









Peynirli Rulolar
Hamur işi


120 MinOrta
Peynirli Rulolar
Tarif detaylarına bak






120 MinOrta
Peynirli Rulolar









Puding Fiyonkları
Hamur işi


100 MinOrta
Puding Fiyonkları
Tarif detaylarına bak






100 MinOrta
Puding Fiyonkları









Haşhaşlı Nokul
Hamur işi


120 MinOrta
Haşhaşlı Nokul
Tarif detaylarına bak






120 MinOrta
Haşhaşlı Nokul












Bizi Takip Et
Sosyal Medyada Dr. Oetker

Facebook 

Instagram

Youtube









Scroll to top

Bülten & Tarif Üyeliği
Tarifler hazırlamak ve mutfak ile ilgili yeni fikirler yaratıp bunları sizlerle paylaşmak bizim en büyük tutkumuz!

Bu nedenle sizler için yeni ürünler, aktiviteler, kampanya ve promosyonlar, videolar, Sanal Mağaza ürünleri ve duyuruların yer aldığı “Haber Bülteni” ve her zaman uygulanabilir, garantili, şık, lezzetli, pratik, seçkin tariflerimizi sunduğumuz “Tarif Üyeliği”ni hazırladık...




Tercihiniz *Kek & Tatlı pişirme ürünleri
Dondurulmuş Pizza
Tüm Ürün Grupları

Adı *
Soyadı *
E-Mail *
Kişisel verilerin kullanımı hakkında aşağıda bulunan bilgilendirme metnini okudum. Dr. Oetker tarafından tarif, ürün, kampanya, promosyon ve markanın diğer duyurularını göndermek üzere bilgilerimin işlenmesine ve silinmesini istemediğim sürece saklanmasına ve kullanılmasına onay veriyorum.
 *


*Doldurulması zorunlu alanlar

Formu Gönder



















Tarifler & Ürünler



Tüm tarifler
Tüm ürünler



Takip et



	Facebook 

	Instagram

	Youtube





Dr. Oetker Hakkında



Dr. Oetker Hakkında
 Etik Kod Organizasyonu
Dr. Oetker Haber Odası



Daha fazlası



Dr. Oetker International
Kariyer
Tedarikçi
Sanal Mağaza
Tarif Dünyası





Tarifler & Ürünler

Takip et

Dr. Oetker Hakkında

Daha fazlası


	Tüm tarifler

	Tüm ürünler



	Facebook 

	Instagram

	Youtube



	Dr. Oetker Hakkında

	 Etik Kod Organizasyonu

	Dr. Oetker Haber Odası



	Dr. Oetker International

	Kariyer

	Tedarikçi

	Sanal Mağaza

	Tarif Dünyası





Ülkenizi seçinTurkiye


	Turkiye


	Australia


	Austria


	Belgium


	Bosnia and Herzegovina


	Brazil


	Bulgaria


	Canada


	China


	Croatia


	Czech Republic


	Denmark


	Finland


	France


	Germany


	Greece


	Hungary


	India


	Ireland


	Italy


	Lithuania


	Malaysia


	Netherlands


	Norway


	Poland


	Portugal


	Romania


	Serbia


	Slovakia


	Slovenia


	South Africa


	Spain


	Sweden


	Switzerland


	Ukraine


	United Kingdom


	USA


	Latvia




Git

Tarif Dünyası
Uygulamamız tarif seçimini kolaylaştırıyor: Kategoriyi, tarif türünü ve hazırlama süresini girin ve uygun tarifleri alın. Şimdi indirin!




Dr. Oetker © 2024
	Çerez Ayarları

	Künye

	Gizlilik & Yayın

	Kişisel Verilerin Korunması

	Bilgi Toplumu Hizmetleri










